
Ajouter quelques brins de ciboulette ou de persil plat.

Astuce du chef ! 

• 1kg de mélange de saveurs Florette

• 300g de pickles d'oignon rouge Florette

• 300g de mélange de pomme de terre et

haricots verts Florette

• 300g de jambon serrano

• 150g de bleu en dés

• 90g de croûtons

1.Disposer la salade dans un coin du bol.

2. Répartir le mélange de pomme de terre et haricots

verts de l'autre côté du bol.

3. Dresser harmonieusement le jambon serrano au

milieu.

4. Disposer les dés de bleu et les croûtons.

5. Terminer par quelques rondelles de pickles

d'oignon rouge.

SALADE 

CAMPAGNARDE

Les étapes de préparation :

Ingrédients : 

Produits

Mélange de saveurs

500g Florette

10 

min

10 

assiettes

Plat 

principal

Mélange de pomme de 

terre et haricots verts

700g Florette

Pickles d'oignon rouge 

360g Florette


