PLANCHE APERO

Bruschetta Tomate Mozarella

Produits

Salsa mix Roquette
500g Florette 300g Florette

Ingrédients :

e

» 5009 de salsa mix Florette

+ 3009 de roquette Florette

» 10 tranches de pain aux céréales
* 4009 de caviar de tomate

30 billes de mozzarella au lait de bufflonne
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15
bruschettas min

Apéro

Les étapes de préparation :

1. Toaster le pain. Tartiner avec 30g de caviar de tomate.
2. Répartir la salsa mix et 3 billes de mozzarella.

3. Dresser une petite poignée de roquette et assaisonner
d’un trait d’huile d’olive, sel et poivre.

m Astuce du chef!

Pour apporter plus de peps, ajouter un trait de vinaigre
balsamique. Vous pouvez également, pour apporter plus de
fraicheur, ajouter un peu de basilic ciselé.
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