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10 unités 30 min
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Tomate tranchée
700g lkg

Iceberg laniéres
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400g iceberg en laniéres Florette
200g tomates tranchées Florette
30 tranches de cheddar
10 filets de poulet pané

10 unités pain gourmand
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Sauce burger
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1.Toaster légerement les deux faces du pain gourmand pour
apporter croustillant et résistance a ['humidité.

2.Sur le talon du pain, napper de sauce burger de maniere
uniforme.

3.Disposer deux tranches tranches de cheddar, puis le filet de
poulet pané bien chaud.

4.Ajouter la derniére tranche de cheddar pour un effet fondant
optimal.

5.Ajouter les tranches de tomate Florette pour apporter fraicheur
et croquant et les lanieres d’lceberg Florette.

6.Refermer avec le chapeau du pain préalablement toasté.
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